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Ein Barbera wie das Land. Vollmundig
und korperreich mit Duft nach Kirsche,
Pflaume und Brombeere. Ein Barbera
der Extraklasse.
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Bezeichnung: Barbera d”Alba DOC
Herkunft: Italien

Anbaugebiet: Castagnito/Piemont
Rebsorte: 100 % Barbera

Weinart: Rotwein
Geschmacksrichtung: trocken

Reifung: 10 Monate 70% im Stahlfass, 30% im Holzfass, danach zusammen 2
Monate im Stahlfass und 3 Monate in der Flasche.

Alkoholgehalt: 13 % Vol.

Verschluss: Kork

Beschreibung: Intensive rubinrote Farbe.

Intensiver Duft nach Kirsche, Pflaume und Brombeere.

Im Geschmack vollmundig, nach leicht bitterer Wahrnehmung weich und
korperreich.

Weiche Tannine.

Passt zu: Kurzgebratenem und gegrilltem Fleisch.



