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Classificazione

Tipo di vino

Prima annata di produzione
Numero di bottiglie predotte

Comune di produzione:

Uve

Anno di impianto:

Altimetria
Tipologia del terreno

Resa per eftarg:
Sisterna di allevamento:
Densita di impianto:
Epoca di vendemmia:

Vinificazione

Barbera d'Alba doc

schedatecnica
doc

rosso

1985

13000

Guarene

100% barbera

1997

250 m. glm

calcareo

7080 q.li di uva per ettaro
guyot

n/d

oltobre

fermentazione per 15/20 giomi con follatura manuale e deélastage. 1l 70% in botti di
acciaio e il 30% in botti di legno dove avviene fermentazione malclattica. Dopo un
periodo di affinamento di 10 mesi viene assemblato all'acciaio e lasciato riposare per 2/3
mesi, succesivamente imbottigliato.solo dopo 3 mesi di affinamento in bottiglia viene
Messo in Commercio,

Materiale vasche acciaio e legno

farmentazione
Temperatura farmentazione

Epoca di imbaottigliamento:

Durata della farmentazione
Gradazione aleclica
Acidita totale

pH

Capacita di invecchiamento:

Epoca di massimo godimento

colore
naso
bocca

Temperatura di servizio
Abbinamento

Tipo di bicchiere consigliate:

fino a 20/22*

dopo 14 mesi dalla vendemmia
15720 giorni

13

6.00

n/d

senza limite

trai3e 8 anni

schedao: ganolettica

rosso rubino intenso

profumi intensi di more, ciliegie e prugne

pieno e fragrante con leggera percezione acidula che ben presto lascia spazio alla
morbidezza e corposita del vino,

abbmamenti
16-18°

carni rosse e alla griglia.
nfd
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